
  

REGOLAMENTO PER LA PARTECIPAZIONE FESTIVAL 

DEL GELATO SCIRUBETTA 5 

Il seguente regolamento regola i rapporti Tra CONPAIT e i Gelatieri partecipanti al festival del 

gelato SCIRUBETTA che si svolgerà a Reggio Calabria dal 12 al 15 di settembre 2026.  

Con Il presente regolamento le parti danno atto espressamente che costituisca parte essenziale della 

conferma di partecipazione, del quale formano pertanto parte integrante e sostanziale.  

Art. 1) Denominazione e scopo.  

SCIRUBETTA È PROMOSSA DA CONPAIT. 

CONPAIT organizza per il Quarto anno il festival del gelato SCIRUBETTA, nell’interesse delle 

categorie di professionisti produttori di Gelato Artigianale, al fine di valorizzare i prodotti della filiera 

promuovendo, facilitando e sviluppando gli scambi, sia in campo nazionale che internazionale.  

Art. 2) Utilizzo degli spazi ed area espositiva.  

CONPAIT concede alle gelatiere il diritto di usufruire degli spazi indicati nella planimetria che 

verrà pubblicata sul nostro sito internet.  

Il Gelatiere non potrà esporre prodotti e marchi diversi da quelli indicati nella domanda 

di partecipazione.  

In ogni postazione indicheremo un ragazzo/a della scuola alberghiera che sarà a vostra disposizione 

per la distribuzione   

Art. 3) Partecipanti.  

Sono ammessi a partecipare tutte le aziende che svolgono attività pasticceria e gelateria o 

collaboratori autorizzati.CONPAIT potrà rifiutare senza necessità di motivazioni la partecipazione di 

un richiedente qualora non rispetti il regolamento.  

Art. 4) Modalità di adesione.  

Tramite conferma e iscrizione. La quota di partecipazione è di € 400,00, l’iban dove effettuare il 

pagamento sarà indicato nel modulo d’iscrizione. I concorrenti provenienti dall’estero sono esenti dalla 

quota d’iscrizione. 



 

Art. 5) Tempo di utilizzo. - penale  

Durante la manifestazione le aree espositive postazioni sono sotto la responsabilità del gelatiere.  

Art. 6) Orario di utilizzo degli spazi.  

CONPAIT indicherà gli orari di apertura e chiusura della manifestazione e la durata della 

stessa e si riserva il diritto di modificarle in ogni momento. l’orario di apertura previsto è dalle 

ore 17 di ogni giorno alle 24:00/ 01:00. La domenica ed il martedì dalle 16:00 alle 24:00/01:00 

Art. 7) Corrispettivo.  

Distribuzione economica per i gelatieri partecipanti  

Conpait riconosce ai gelatieri partecipanti il 20% dei ricavi generati dalla distribuzione delle 

coppette e degli assaggi gelato, acquistati attraverso i gettoni venduti alle casse.  

Prezzi e formato delle offerte  

• Coppetta singola: € 3,00  

• Pacchetto da 5 assaggi: € 5,00  

Ripartizione dei ricavi  

Per ogni gettone acquistato, la distribuzione del 20% verrà così calcolata:  

1. Coppetta singola 

• Prezzo totale: € 3,00  

• 20% ai gelatieri.  

• Rimanente 80%: destinato alle spese organizzative e di logistica.  

•  Pacchetto da 5 assaggi  

• Prezzo totale: € 5,00  

• 20% ai gelatieri.  

• Rimanente 80%: destinato alle spese organizzative e di logistica.  

Obiettivo economico e sostenibilità  

Il modello economico di Scirubetta mira a garantire un’equa redistribuzione delle entrate per 

valorizzare il lavoro dei gelatieri, incentivandoli a partecipare e offrire prodotti di altissima 

qualità. Allo stesso tempo, la parte restante dei ricavi permette di coprire i costi operativi 

necessari per realizzare un evento di successo, come l’allestimento delle postazioni, la 

promozione, il personale e i materiali.  

Questa formula garantisce trasparenza, equità e un forte legame tra la qualità dei 

prodotti offerti e la soddisfazione dei partecipanti. 

Per il l’alloggio e il vitto si potrà usufruire a carico dei partecipanti della convenzione 

stipulata da CONPAIT con strutture del posto CHE INDICHEREMO IN SEGUITO   



L’organizzazione mette a disposizione esclusivamente le seguenti materie prime:  Latte, 

Panna, zuccheri, latte in polvere. 

In seguito comunicheremo l’elenco degli sponsor delle materie prime che si renderanno 

disponibili per eventuali vostri ordini, offrendo un prezzo di favore esclusivo dedicato alla 

manifestazione.  

Art. 8) Servizi.  

Il pomeriggio del 11 settembre durante la riunione di benvenuto saranno consegnate le giacche 

Scirubetta, e i materiali che servono per lo svolgimento della manifestazione.  

Per quanto riguarda gli impianti elettrici all’interno del laboratorio sono a cura di CONPAIT, le 

gelatiere è tenuto, sotto la sua diretta responsabilità, a rispettare le norme di sicurezza vigenti e a non 

manomettere i dispositivi esistenti, per qualunque esigenza informare i responsabili CONPAIT.  

In caso di inosservanza delle norme di sicurezza ed in caso di violazione delle presenti 

disposizioni contrattuali, CONPAIT potrà addebitare eventuali danni creati alle attrezzature   

Art. 9) Merceologia e materiali di allestimento.  

La merceologia della manifestazione è quella indicata da CONPAIT.  

il gelatiere si assume la responsabilità per i casi di prodotti difformi dalla merceologia indicata.  

CONPAIT non si assume alcuna responsabilità sui prodotti esposti, in riferimento ad 

eventuali problematiche di concorrenza tra Gelatieri.  

Art. 10) Pubblicità.  

Ogni forma di propaganda e di pubblicità all’interno e all’esterno degli spazi in cui si svolge 

la manifestazione è regolata esclusivamente da CONPAIT.  

Art. 11) Divieti.  

1. È assolutamente vietato per i gelatieri promuovere e/o pubblicare, sotto qualunque forma e 

con qualunque mezzo, loghi, marchi, brand diversi da quelli autorizzati e forniti da CONPAIT  

2. lo svolgimento di qualsiasi forma di propaganda a carattere e contenuto politico o religioso;  

3. la somministrazione di cibi e bevande al di fuori della categoria;  

4. l’applicazione di carichi alle strutture, alle pareti, ecc. e l’affissione di manifesti, cavi, 

pannelli, stendardi adesivi.  

5. L’utilizzo solo ed esclusivamente di giacche, magliette e altre forme di pubblicità fornite da             

CONPAIT.    

6. Lasciare priva di prodotto la vetrina della propria postazione   

Art. 12) Inadempimento-Responsabilità  



Ogni responsabilità in ordine ad eventuali infortuni occorsi ai gelatieri, a terzi o a visitatori, derivanti 

dall'improprio, errato, negligente o imprudente utilizzo degli strumenti, delle strutture, degli arredi e 

dei macchinari (sia per quelli forniti dall'Organizzazione sia per quelli portati dai concorrenti) 

ricadrà esclusivamente sui gelatieri stessi. In tal senso i concorrenti con la sottoscrizione del presente 

regolamento dichiarano di CONPAIT da qualsiasi responsabilità  

Art. 13) Privacy  

Il presente articolo descrive in dettaglio come CONPAIT tratta i dati dei Gelatieri e costituisce 

l’informativa sul trattamento dei dati della ditta e di quelli personali del titolare e/o legale 

rappresentante in carica pro tempore della ditta stessa in conformità all’ art. 13 Reg.to UE 2016/679.  

Finalità del trattamento e obbligatorietà del conferimento  

CONPAIT raccoglie ed utilizza i Vostri dati comuni (ad es. nome, cognome, indirizzo etc.) 

unicamente per dare esecuzione al rapporto di comunicazione in essere tra le parti e dare attuazione 

agli obblighi previsti dalla normativa italiana e comunitaria. Nel dettaglio i Vostri dati saranno 

utilizzati per la gestione delle attività riguardanti la manifestazione cui avete richiesto di partecipare.  

Responsabili del trattamento  

Per dare esecuzione agli adempimenti assunti in virtù del rapporto in essere tra le parti potrà essere 

necessario coinvolgere Strutture con cui collaboriamo; tali strutture, che hanno ricevuto un formale 

incarico da parte nostra e sono state nominate “Responsabili del trattamento”, sono consulenti, liberi 

professionisti, società che forniscono personale per la gestione dei servizi riconnessi alla 

manifestazione, etc. Resta inteso che comunicheremo ai Responsabili del trattamento unicamente i 

dati necessari per poter adempiere alla prestazione.   

Marketing  

I dati da Voi comunicati potranno essere da noi utilizzati per finalità di marketing, tra cui 

rientrano a titolo esemplificativo e non esaustivo l’invio di materiale pubblicitario (newsletter, 

volantini, e-mail dedicate etc.) ed informativo. relativamente ai nostri prodotti e/o servizi solo a 

seguito di un Vostro specifico e facoltativo consenso; il mancato consenso non comporterà alcuna 

conseguenza sull’esecuzione della prestazione principale.  

Modalità di trattamento, processi decisionali automatizzati e tempi di conservazione dei dati  

I Vostri dati potranno essere trattati sia su supporti cartacei che informatici, nel rispetto delle misure 

di sicurezza tecniche e organizzative previste dal Regolamento UE in materia di protezione dei dati 

personali (GDPR 2016/679). Non saranno trattati mediante processi decisionali automatizzati.  

Tutte le fotografie e i filmati sono di proprietà di CONPAIT i quali potranno utilizzare tutto il 

materiale nel modo che più riterranno idoneo   

Il Titolare del Trattamento è CONPAIT, con sede in Reggio Calabria Piazza S. Anna 3 89128 RC   

 

 

 



CONCORSO SCIRUBETTA 

 

Il presente regolamento viene predisposto da CONPAIT, al fine di regolarizzare lo svolgimento del 

concorso dei gelatieri nell’ambito del Festival Internazionale SCIRUBETTA sia all’interno dei 

laboratori allestiti per l’evento sia all’esterno di esso per la somministrazione del prodotto finale. 

 

Il presente regolamento disciplina le modalità di partecipazione al concorso descritti, che si terrà 

durante il Festival edizione 2026, a Reggio Calabria Lungomare Falcomatà nei giorni del 

12/13/14/15 di settembre 2026. 

 

Vaschetta decorata per il concorso 

           I concorrenti dovranno preparare 2 vaschette di gelato base latte o base acqua nello 

specifico: 

• 1 Vaschetta verrà preparata decorata e posizionata all’interno della vetrina 
dedicata ai concorrenti da presentare alla Giuria per la valutazione estetica il 
punteggio assegnato si somma a quello della degustazione. 

• 1 vaschetta non decorata sarà̀ utilizzata per gli assaggi in coppetta alla Giuria 
Tecnica lunedi 14 settembre  

Le decorazioni, che dovranno essere commestibili, potranno essere prodotte con, a scelta: 

• - Cioccolato 

• - Zucchero tirato 

• - Frutta fresca intagliata 

• - Croccante 

• - L’assaggio del gelato al tavolo della Giuria sarà servito in una coppetta 
fornita dall’Organizzazione. 

Lunedi 14 settembre il concorrente dovrà̀ esporre di fronte ai giurati una brochure che descriva il 

sistema utilizzato per la bilanciatura delle ricette, la filosofia e la tecnica messe in opera per la 

preparazione del gelato 

 

I criteri di valutazione adottati dalla giuria saranno: 

Chiarezza espositiva 

Gusto 

completezza delle informazioni, 

conoscenza dei metodi di bilanciamento 

 

RICETTE 

L’Organizzazione potrà liberamente utilizzare le ricette (anche comunicandole a terzi soggetti 

che collaborino a qualsiasi titolo con L’Organizzazione stessa) senza nulla dover corrispondere a 

nessun titolo ai concorrenti. 

 

 

 

PREMIO GIURIA POPOLARE 

 

il Premio della Giuria Popolare sarà assegnato in base alla raccolta dei gettoni. 



I gettoni potranno essere acquistati alle casse durante l’evento e ogni visitatore potrà utilizzarli per 

votare il proprio gusto preferito. Più gettoni riceve un gusto, più alte saranno le sue possibilità di 

vincere il premio! Il gettone viola coppetta, vale 1 punto, quello giallo relativo agli assaggi 4 

gettoni corrisponde ad un punto. 

 

 

 

PRODUZIONE 

 

• sabato 12 settembre ogni gelatiere dovrà produrre circa 15/20 vaschette di 
gelato/sorbetto per la distribuzione, a fine serata sarà indicato il numero da 
produrre per il giorno successivo attraverso il gruppo whatsapp dal responsabile di 
laboratorio che si occuperà a preparare il calendario e gli orari di produzione per 
ogni gelatiere 

 

INGREDIENTI FORNITI DALL’ORGANIZZAZIONE: 

Le materie prime necessarie per preparare i gelati sono fornite dall’Organizzazione. 

Nell’elenco delle materie prime, sotto riportate, sono compresi tutti gli ingredienti che possono 
servire per la produzione di gelato. È vietato portare sul campo di gara altri ingredienti diversi 

da quelli in elenco, se non segnalati su richiesta all’Organizzazione, la quale si riserverà̀ di 

dare l’eventuale consenso all’utilizzo, devono essere utilizzate paste e gusti caratterizzanti 

solo ed esclusivamente degli sponsor di cui a breve vi invieremo lista. 

• LATTE FRESCO 

• PANNA FRESCA 

• SACCAROSIO 

• DESTROSIO 

• SCIROPPO DI GLUCOSIO  

• VANIGLIA 

• NEUTRO CREME E FRUTTA 

Le attrezzature messe a disposizione in condivisione durante la manifestazione sono: 

o Mantecatore cattabriga 
o Abbattitore  
o Armadio negativo  
o Armadio positivo  
o Piastra a induzione  
o Bilance 
o Forno a microonde 
o Minipimer  
o Planetaria 
o Piccola minuteria (caraffe, ciotole, fruste, spatola mobida, spatole in acciaio, 

spatole da estrazione) 

 

 

 

ABBIGLIAMENTO 
Tutti i concorrenti dovranno indossare abbigliamento fornito dall’organizzazione : 

• Giacca da lavoro 
• Cappello 



 

1. PREMI 

I premi saranno così distribuiti: il primo classificato riceverà attrezzatura professionale 
offerte dalle aziende sponsor; al secondo e terzo classificato verrà invece assegnato il 
premio Conpait. Si specifica che il vincitore del primo premio, considerata l’entità dello 
stesso, non avrà diritto ad alcun rimborso spese. 

 
Nello specifico: Giuria Tecnica 

         1° classificato: premio Sponsor 

 

Nello specifico: Giuria popolare 

1° classificato: premio sponsor 

        CONPAIT               Partecipante  

        Presidente  

   Angelo Musolino                                                -----------------------------------  


